Houboveé rizoto

Recepty

Détska party
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Budete potrfebovat

olej 3 Izice
Zampiony 10 ks
ryze 500 g
sul Spetka
voda 250 ml
strouhany parmezan 250 ¢

maslo 1 lzice



cibule 1 ks

houbové koreni 2 |Zice

Priprava receptu

V panvi na oleji osmahnéte 3 az 4 minuty na vétSi kusy nakrajené
Zampiony, sundejte z panve a udrzujte teplé.

Do panve dejte nadrobno nakrajenou cibuli a osmahnéte do zlatova,
nasledné pridejte ryzi a minutku orestujte. Zalijte sbérackou horké
vody s rozmichanym houbovym kofenim. Kontrolujte mnozstvi vody a
postupné pfilévejte, dokud neni ryze al dente.

AZ je ryze hotova, odstavte panev z plotny, vmichejte maslo, vétsi cast
parmezanu a michejte, rizoto zkrémovati.

Podavejte posypané zampiony, zbylym syrem a bylinkami dle chuti.

Houbové koreni



